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Abholung bis zum 24.12. nach Vereinbarung

Vorbestellung erforderlich 06183 — 900700 oder emmels@dinkelrind.de

...wie selbstgemacht nur abgeholt

Vorspeisen

Gansekraftbrihe / Wurzelgemiise / GrieRkl6Rchen 6,00 pro Portion

Cremige Maronen -Orangensuppe (vegan/glutenfrei) 6,00 pro Portion

Hauptgerichte

Ganze Freiland Gans vom Freiland Gefliigelhof Haas aus Bruchkébel fiir 4 Personen (vorgegart)

gefillt mit Zwiebeln, Maronen und Apfeln / Rotkohl vom Bruchkébler Ackerlei nach Oma Gertruds Rezept
10 KartoffelkloRe / viel SoRe (glutenfrei) 210,00

Ganze Freiland Ente vom Gefligelhof Haas aus Bruchkébel (vorgegart) fiir 2 Personen (glutenfrei)
Rotkohl vom Bruchkobler Ackerlei nach Oma Gertruds Rezept / 5 KartoffelkloRe / viel SoRe 90,00

Zum portionsweisen Erganzen:
% Bio Freiland Ente vom Gefliigelhof Haas aus Bruchkébel
Rotkohl vom Bruchkobler Ackerlei nach Oma Gertruds Rezept / 2 Kartoffelkl6Re / SoRe 45,00

Hirschgulasch aus Bad Orber Wildern / hausgemachte Dinkelspatzle
Rotkohl vom Bruchkobler Ackerlei nach Oma Gertruds Rezept 26,00

Geschmorte Ochsenbackchen / Portweinjus (glutenfrei)
Kartoffelpiree / Rahmwirsing 26,00

Lasagne mit Haingriindauer Lachsforelle (ab 2 Personen)
Dinkelnudel / Lachsforelle / Blattspinat / Chardonnay- Bechamel / Kase 26,00 pro Portion

Veganer Nussbraten/ Waldpilzjus (glutenfrei / vegan)
oder Rotkohl vom Bruchkobler Ackerlei nach Oma Gertrud’s Rezept / KartoffelkloRe 23,00 pro Portion

Vegane SiiRkartoffel-Lasagne (glutenfrei / vegan)
SuRkartoffel / Zucchini / Paprika / Kichererbsen / Tomaten / Cashew Keese 23,00 pro Portion
Auch portionsweisen zum Erganzen der Fleischgerichte

Selbstverstandlich gibt es zu jedem Gericht
eine verstandliche Anleitung zum Fertigstellen.
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